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LES 22, 23 ET 24 JUIN PROCHAINS

La Ferme d’Aubigny

200 hectares.
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La ferme vue du ciel

Dans de site classé ayant appartenu aux
moines cisterciens dés 1132, des travaux
denvergure visent a créer un complexe
touristigue comprenant une ferme, une
boutique, un restaurant Gastronomique,
une rotisserie, un Hotel haut de gamme
avec piscine biologigque et spas, ainsi qu'un
centre equestre destiné au Polo et un terrain
de Polo pouvant accueillir des compétitions
internationales... tout en restaurant les
batiments existant a l'identique.

Actuellement 15 salariés s’activent a donner
vie a la ferme, a terme une bonne centaine
d'emplois seront crées.

UN HYMNE A LA NATURE

La ferme biologique congue sur le modéle
des fermes traditionnelles accueille déja un
troupeau de chévres pour le fromage, des

ouvre ses portes

Entréz dans un univers entierement dédié a la nature ! Un immense
lieu de vie. Ce cqmplexe agro-touristique, unique en Bourgogne est
un exemple de biodiversité jamais vu, puisque le Domaine s’étend sur

moutons, des porcs, des vaches Limousines
pour le lait et Charollaises pour la viande,
des ruches pour le miel, deux chevaux
de traits pour les travaux de la ferme, un
verger composé de pommiers, péchers,
poiriers, pruniers, cerisiers, merisiers, un
autre verger de petits fruits rouges, un
potager, quelques parcelles de vigne... et
trés prochainement, des poules viendront y
pondre leurs ceufs.

Pour nourrir tout ce petit monde, 80 ha sont
consacrés au paturage, 2 a la culture des
ceréales et 6 a la luzerne.

Les certifications BIO impliquent de
nombreux contrles, La Ferme d’Aubigny a
choisi de tout produire sur place privilégiant
ainsi les circuits courts et la parfaite maitrise
de tous les produits proposés a la vente.

Dans ce sens, un laboratoire de
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m Bernadette
et ses chevres
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Bernadette veille sur son
troupeau de pres de 80
chevres qu'elle bichonne.
Chaque jour, la traite donne
environ 3 litres de lait par
chevre transformeés en
fromages et vendus en
pboutique.

transformation des produits conforme aux
normes requises permet de vendre sur
place 'ensemble de la production.

Le Chef du futur restaurant, tout comme le
maitre rétisseur cuisineront les produits de
la ferme fraichement récoltés.

VERITABLE OUTIL PEDAGOGIQUE
ET CONSERVATOIRE

Qui n'a jamais réve de retrouver les gouts et
les lieux de son enfance ?

Car au-dela du site exceptionnel qu’est la
Ferme d'Aubigny, ce complexe ressemblera
a un Hameaux, ou les batiments et métiers
d'autrefois gravitant autour de la ferme
seront plus que Jamais réhabilités.

Un lieu de vie magique, hors du temps, qui
respire les bienfaits de la nature.
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(-2€ par place)

Réduction Découverte

B Pour bénéficier de Poffre, merci de remplir le coupon ci-
el de le presenter a I'accueii du pare.




